Les prix imbattables
des bordeaux supérieurs

Les crus classés de Bordeaux aux tarifs vertigineux masqlient Pimpressionnante forét des
bordeaux supérieurs. Un jury vient de distinguer les plus talentueux. A des prix étonnants.

BERNMARD BURTSCHY

ComCUES Tes amarenrs de grands bor-
deaux se lamentent. Chez Lafite Roths-
child, une bouteille de 2005 dépasse les
2500 €. Les autres premiers crus du
méme mil ésime flirtant avec les 1 500 €
Tz flacon. « Avant, je m’achetais mes dou-
ze, puis mes six bouteilles de premier cru
chaque année. Maintenant, je ne vais tout
de méme pas débourser le prix d'une voi-
ture pour siv bouteilles ! » s'indigne un
aimateur fortuné et motivé,

Le top du top ol se concentrent tous
les vegards représente seulement 1% de
la production bordelaise. A Iautre bout
de1'échelle, 1a masse des bordeaux et des
bordeaux supérieurs produit un océande
vins, 58 % de la production bordelaise, &
des prix défiant toute concursenge. La
raison ? Une compélilion sévere entre
les nombrenx chiteaux el une conjone-
ture mandiale difficlle. Les prix restent
donc contenus, moins de L5 € pour les
plus chers, moins de 10 € et méme moins
de5 € pour essentiel de la production.

Dans le bas de gamme, il est hélas pos-
sible de trouver des bordeanx 3 2 €, voire
a1 €, dans le hard discount {14 % des
ventes), situation trés anormale, trés en
dega de la rentabilité minimale &’ une ex-
ploitation, dont certaines sont totale-
ment étranglées.

Et la qualité ? Comme dans toutes les
appellations, Je pire voisine avec le
meilleur, parfois au méme prix, mais
c’est aussi le cas au niveau des erus clas-
sés. En étant un peu vigilant, il cst possi-
ble de trouver de belles bouteilles aux
vieillissements jmpeccables a moins de
10 €. Les bordeaux supérieurs représen-
tent le mellleur rapporl qualité-prix du
monde, mais personne ne le sait,

. Dégustation & l'aveugie

[railleurs, un chiteat comme Reignac *
(environ 20 €), simple bordeaux supeé-
rienr, mais qui joue dans la cour des
grands, défraie régulierement les dégus-
taticns 4 P'aveugle en batiant les pre-
miers erus, et pas seulement dans les
millésimes jeunes. Ce n'est pas u ha-
sard. Le terroir de Reignac est celni d'un

premier cru classé, mais il est situé dans
I'Entre-deux-Mers, une situation gui
n'est ni dans le Médoc, ni dans les Gra-
ves, ni dans le Libournzis, donc maudite.
De plus, Yves Vatelor I'élabore avec le
méme juxe fechnique que les premiers
crus auxquels il se confronte perpé-
tuellement. \

jury de professionnels vient de se réu-
nir pour élire, par degustation A
Paveugle, les cing meilleurs, qui
sont en fait six en raisoh d'un
ex sequo. La sélection de ces six
n'est pas due au hasard : ce sont
les habitués des palmarés. Ainsi,
chiteau Pierrail, qui date du
XVIIe sigcle, est situé sur un re-
marquable coteau calcaire dit de
Castillon, ce qui lui donne bgau-
coup de finesse, i

Dans le trio de téte, chiteau
Sainte-Barbe a €tabli ses vignes
sur un beau terroir de graves, le
méme que celui de 'autre rive 4
Margaux. « Nous limitons stricie-

ment les rendements powr favoriser la
qualité, ce qui nous permet d'cxporter
sans probléme aux Ltats-Unis », précise
le propri¢taire, Antoine Touton,
Les quantités produites par ces chi-
teaux sont loin d'étre anecdotiques,
133 000 bouteilles pour le premier du

. classement, dontle prixest 49,25€.1
Comment trouver ces pépites? Un

ne faut done pas hésiter, d'autant gue

3 une trés belle arriere-saison qui a
_ permis une marturité optimale,

2008 est wn trés bon millésime, grice

Bernard Farges, le président des ap-
pellations bordeaux et bordeaux supe-
rieur se montre trés optimiste.: « En dé-
pit d'un contexte économique difficile pour
{"ensemble de la filiére viticole, nos appel-
lations occupent toujours une place de lea-
der, constituant aujourdhui 55 % des
bordeaux consormés dans le monde, avee
des perspectives sur des marchés trés pro-
metteurs, comme U'dsie, » 17
* Chateau Relgnac ne partidpalt pas
4ladégustation.
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